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|. Aligemeine und physikalische Chemie.

Ein Generator fiir die kontinuierliche
Erzeugung von Gasen in grofem MaBstabe im Laboratorium.
Von Reston Stevenson und W. Mc Kim Marriotte.

Die Verf. haben den nebenbei skizzierten Apparat zur Erzeugung
von Chlorwasserstoffgas benutzt. Man liBt kiufliche Salzsiure durch
ihre Schwere aus dem Behilter '
durch das Rohr J/ in den Tarm A
ausfliefen. In den oberen Teil
der Einschniirung von A wurde
zu unterst zerbrochenes Glas S
gebracht, auf diesem lag dann
Glaswolle 7. Der Turm wurde
danach fast ganzmit Glasperlen 1/
angefiillt und diese mit Glas-
wolle V'bedeckt. Der Turm wurde
mit einem dreifach durchlochten
Gummistopfen versehen. Kiiuf-
licheSchwefelsiiureim Behilter/),
dessen Boden auf gleicher Hohe
mit dem Bebiilter (' steht, wurde
abgehebert durch das Rohr 7,
welches durch den  Stopfen
“in 2/ zu einem Winkel ge-
bogen hindurchgeht, so dafl sein
. Ende am Rohre 1/, etwa b mm

vom KEnde des letzteren, anliegt.
Diese Rohre sind mit Hihnen P
und 1 versehen, um den Zuflul der Siuren regulieren oder unterbrechen
zi konnen. Der grofie Erlenmeyerkolben /) wurde auf ein Wasserbad (¢
gestellt.  Durch Erwirmen der Schwefelsiure wird eine raschere und
- groflere Ausbeute an Chlorwasserstoffsiure erhalten. Das erzeugte Gas
wird durch das Rohr X nach der Sicherheitsflasche 7 geleitet, aus
welcher es durch Z nach dem Gefifle geht, in dem das Gas Ver-
wendung finden soll.
- aufgebrauchten Sturen zu entfernen, laufen sie von dem Boden des
Turmes aus durch ihre Schwere durch das Rohr } in den grofien Glas-
ballon . Dieser ist mit doppeltdurchbohrtem Gummistopfen verschlossen,
durch welchen das Glasrohr () nach dem Sicherheitsgefii 75 geht.
4 Hibne, &, O, P, R, dienen zur Regulierung des Zuflusses der Sturen
und des Gasstromes. (Journ. Amer. Chem. Soc. 1904. 26, 64.) 7

i Bestimmung des Triibegrades
‘und der Farbentiefe von Fliissigkeiten, sowie des Gehaltes
gefiirbter Losungen mittels des Diaphanometers.

: Von J. Konig,

. Die Eiorichtung des Diaphanometers, welches Kriiff in Hamburg
‘angefertigt hat, beruht wie bei dem Duboscqschen Kolorimeter auf
der Anwendung von Tauchréhren und der Vergleichung durch ein
Lummer-Brodhunsches Prisma. Der Apparat ermoglicht es, die
Farbentiefe, sowie den Grad der Triibung einer Fliissigkeit durch
Messung ihrer Lichtdurchlissigkeit fiir weilles Licht festzustellen und
dadurch beide Grioflen auf ein einheitliches Maf zu reduzieren. Die
* Lichtdurchliissigkeit wird sowohl fiir rot, wie fiir griin ermittelt, was
‘man durch Einschaltung farbiger Gliser erreicht. TUm aus den beiden
Resultaten die Lichtdurchlissigkeit fir weifies Licht zu erbalten, wird
- die von Weber fir photometrische Messungen verschiedener Licht-
- quellen empfohlene Tabelle benutzt. Als Maf fiir die Lichtdurchlissigkeit
eignen sich Ranchgliser, von denen je nach der Beschaffenheit der zu

untersuchenden Fliissigkeit verschiedene verwendet werden miissen. Die

Hohe der zu messenden Fliissigkeit stellt man so ein, daf ihre Licht-
- durchlidssigkeit derjenigen von 1, 2, 3 oder 4 Rauchglisern gleich ist.
Die Lichtdurchlissigkeit wird fir mittlere Farbungen und Triibungen
- auf 10 mm, fiir sehr starke Firbungen und Triibungen auf 5 mm und
~ fiir sehr klare Fliissigkeiten auf 100 mm reduziert. Das Diaphanometer

sollte besonders zur Ermittelung des Tritbungsgrades bei Wasserunter-
. suchungen dienen.  HEs kann aber auch zu kolorimetrischen Versuchen,

Um den Druck auszugleichen und die zum Teil

wie zur Bestimmung des Ammoniaks und des Hisens im Wasser Ver-
wendung finden. Auch die Farbentiefe des Bieres, Weines usw. kann
auf diesem Wege ohne Verwendung von Normalfiiissigkeiten bestimmt
werden.  (Ztschr. Unters. Nahrungs- u. Genubm. 190%4. 7, 129.) st
Apparat fiir spezifische Wiirme.
Von Joh. Kleiber.

Schoentjes demonstriert die spezifische Wirme von Metallen in
der Weise, dafl er gleich grofle, gleich schywere im gleichen Bade vor-
gewirmte, aus verschiedenen Metallen hergestellte Zylinder auf eine Paraffin-
scheibe setzt und die Tiefe des Einsinkens beobachten lift. Um das
listige Umschmelzen der Paraffinscheiben zu umgehen, bedient sich Verf.
eines Kunsteisblockes. Er empfiehlt ferner, die Metallzylinder mit einer
gut sichtbaren farbigen Teilung zu versehen, um auch auf die Ferne
Ablesung der Sinktiefe zu ermdglichen, Sehr vorteilhaft ist es auch,
sich aus ganz diinnem Messingbleche einen mit den andern Zylindern
gleich’ grofen Hohlksrper herzustellen, der, mit dem Wasser des be-
treffenden Bades (zum Anwirmen der Metallzylinder) gefiillt, als ,, Wasser-
korper“ gelten kann. Der Hohlkorper gestattet natiirlich auch dic
Demonstration der spezifischen Wiirmen von Fliissigkeiten iiberhaupt.
Der Eisklotz kann auch dazu dienen, die Schmelzwirme des Eises
nach der Blackschen Methode zu bestimmen. Erwirmt man z. B. ein
Kilogrammstiick aus Eisen auf 409 C., und setzt man dieses auf den
eben abgetrockneten Eisblock, so erhilt man rund 50 g Schmelzwasser.
Stebt neben dem Hisblocke noch ein Paraffinblock zur Verfigung, so
kénpnen ' die Schmelzwiirmen - beider Korper demonstriert werden,
(Ztschr. physikal. u. chem. Unterr. 1903. 16, 278.) y

; Die Bestimmung
der Reaktion einer Fliissigkeit mit Hilfe von Indikatoren.
’ Von H. Friedenthal., ¢

Vor den tibrigen Methoden der physikalischen Chemie zu Bestimmung
des H'-Tonengehaltes einer wiisserigen Liosung hat die Anwendung der
Indikatoren das voraus, daf mit ihr diese Bestimmung ohne Gleich-
gewichtsverschiebung mit recht erheblicher Genauigkeit gelingt, wenn
eine ganze Reihe von Indikatoren zur Verfigung steht und die ver-
schiedene Grofe der Dissoziationskonstanten der als golche 'benutzten
Stoffe, mogen sie Basen oder Siuren sein, nutzbar gemacht wird. Sind
doch sie mafigebend fiir die Verwendung dieser Stoffe zur Erkennung
der wahren Reaktion, d. h. des H'-Tonengehaltes einer Fliissigkeit. Dieser
Tonengehalt schwankt in wiisserigen Losungen von rund 2n.H' in der
stirksten Siiure bis rund 5 X 10-%n.H’ in der stirksten Lauge, und
Verf. hat deshalb 17 Stufen gebildet, um mit Hilfe der Indikatoren wie
auf einer bequemen Tréppe durch das Gebiet aller tiberhaupt moglichen
Reaktionen zu steigen. Diese Stufen gehen von 2n. H'-Ion iiber 1n.H -Ton,
1> 10! n.H' usw. bis 1 > 10! und 5 > 1015 n,H'-Ton; und es wird
eine Tabelle mitgeteilt, welclie gestattet, die Reaktionsstufe jeder Lisung
mittels Indikatorzusatzes zu bestimmen, wenn die Losung nicht starke und
schwache Elektrolyte gemischt enthiilt. (Ztschr.Elektrochem.1904.10,11 3.)d

Die elektrische Leitfahigkeit des Harns in Beziechung zu seiner
chemischen Zusammensetzung. Von J. H. Long. (Journ. Amer. Chem.
Soc. 1904. 26, 93.) :

3. Organische Chemis.

Glutamin aus Riibensaft.
Von Sellier.

Nach dem Verfahren von Schulze und BofShard gewann Verf.
aus 12 1 Ritbensaft b g vollig reines Glutamin, das in Grappen oder
Sternen sehr kleiner Nidelchen kristallisierte. Es reagiert schwach sauer
und  verhilt' sich gegeniiber den {iblichen Indikatoren ebenso wie
Asparagin; mit Neblers Reagens gibt es zwar nicht gleich, aber (weil -
dessen Alkali allmdhlich unter Ammoniakentwickelung Zerlegung bewirkt)
binnen etwa einer Minute die charakteristische Firbing, und man kann
deshalb dieses Reagens zum Nachweise von Ammoniak in glitamin-
haltigen Flissigkeiten nicht benutzen. Die erwihnte, bereits in der
Kilte stattfindende Zerlegung zeigt, dal Jessers Angabe betreffs
der grofien Resistenz des Glutamins gegen Alkalien ganz irrttmlich ist;
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wie die Alkalien wirkt auch der Atzkalk, nicht aber die Magnesia oder
das Baryumecarbonat. Die Drehung des Glutamins betriigt in wiisseriger
Lgsung fir ¢ =1 a3} = --6,15° und sinkt aunf Zusatz von 10 Vol.-Proz.
Bleizuckerlosung auf o3} = -}-1,62°; setzt man statt Bleizucker Blei-
essig zu, so entsteht ein geringer weiller Niederschlag, und das Filtrat
zeigt nach 8—10 Std. i)' = — 92,30; neutralisiert man es mit Essig-
silure, so findet man wieder annihernd a} = -+-6,156° Schulze und
Bofhard beobachteten optische Inaktivitat (vielleicht an einem isomeren

Glutamine?). (Bull. Ass. Chim. 1904. 21, 754.) 2
Die Einwirkung des Sonnenlichtes auf Traubenzucker (Dextrose).
Von H. Zikes.

Verf. setzte 10-proz. Losungen von Traubenzucker, von denen die
eine einen.Zusatz von b, die zweite einen solchen von 10 Proz. Atz-
kali erhalten hatte, wihrend zwei weitere Proben mit 5 Proz. Baryt-
hydrat versetzt waren, den Sonnenstrahlen wiithrend der Sommer 1900/1902
aus. Die Losungen, welche vor dem Versuche sterilisiert waren, erwiesen
gich nach der Versuchsdauer noch als vollkommen steril. Der Inhalt
der Flaschen wurde der Destillation unterworfen, wobei bei der pykno-
metrischen Priifung der Destillate eine geringere Dichte als 1 gefunden
wurde. Stmtliche Destillate gaben, nach der Liebenschen Jodoform-
reaktion gepriift, deutlich sichtbaren, gelben, nach Jodoform riechenden
Niederschlag; desgleichen gaben simtliche Destillate mit ammoniakalischer
Silberlssung einen Silberspiegel, was entweder auf die Gegenwart von
Aldehyd oder von Ameisensiure hinweist. In den mit Atzbaryt ver-
getzten Proben konnte Milchsiure nachgewiesen werden. Verf. wird die
Versuche mit einer bedeutend groSeren Menge des Untersuchungs-
materials wiederholen, (Mitteil. dsterr. Versuchsstat. Brauerei u. Miilzerei
in Wien 1903. 11, Heft 10.) 0

Uber die Fucose und die Fuconsiiure
und die Vergleichung der Eigenschaften derselben mit den yvon
Yototek fiir die Rhodeose und Rhodeonsiure angegebenen.
Von A. Miither und B. Tollens.

Die Verf. beschreiben zuniichst einige Phenylhydrazinderivate der
Fucose, sodann die Darstellung, sowie Salze und das Phenylhydrazid
der Fuconsiure; diese Siure (aus Fucose durch Oxydation mittels Broms
erhalten) zeigte nach wiederholtem Umkristallisieren den Schmelzp. 106 bis

- 1070, Die Vergleichung der Eigenschaften von Fucose und Fuconsiure
mit den von Vototek fiir Rhodeose und Rhodeonsiiure angegebenen be-
stitigt die von letzterem Forscher vor etwa 2 Jahren geiulerte Ansicht,
daf die Rhodeose die optische Antipode der Fucose ist; die beiden Zucker
hingen zusammen wie (- und d-Glykose oder wie {- und d-Arabinose; sie
sind folglich die optischen Antipoden oder die »Antiloga® derselben
Methylpentose CgH;205. (D. chem. Ges. Ber. 190%. 37, 306.) B

Uber einige Hydrazone und ihre Schmelzpunkte.
Von A. Mither und B. Tollens.

Die Arbeit behandelt 1. Xylose-Methylphenylhydrazon, CzH;oOy:
N,(CHj).(CeHy), Schmp.108—1109, 2. {-Arabinose-Methylphenylhydrazon,
CsH,00,: N2(CHy) . (CgHj), Schmp. 1649, 3. [-Arabinose-Diphenylhydrazon,
CsH,004:No(CsHg)a, Schmp. 204 —205°.  Weiter wird {iber Versuche
berichtet, die mit dem ,Bloc Maquenne“ ausgefihrt wurden, d. h. mit
einem von Maquenne zur genauen Schmelzpunktbestimmung empfohlenen
Metallblock, welcher die zu untersuchenden Stoffe in kleinen Vertiefungen
der Oberfliche und das Thermometer der ganzen Linge nach bis zu
dem betreffenden Punkte der Skala in einem in den Block gebohrten
T.oche enthiilt. Die Versuche der Verf. ergaben, dal der Bloc Maguenne
gegeniiber dem gewohnlich benutzten Schwefelsiure - Flischchen keine
Vorteile bietet. (D. chem. Ges. Ber. 1904. 37, 811.) B

Uber das Wismutphthalat,
Wismutmellithat und das pyrophore Wismuf.
Von Paul Thibault.

Um Wismutphthalat zu erbalten, behandelt man wasserfreies
Wismutoxyd mit einem Uberschufl von Phthalsiiure in Gegenwart
von Wasser unter 10 oder 12-stiind. Sieden. Man filtriert dann heill und
wiischt mit starkem Alkohol oder besser mit einem Gemisch aus Ather
und Alkohol. Das Wismutphthalat ist ein weiler in feinen Nadeln
kristallisierender Korper, durch Wasser dissoziierbar; unloslich in den
gewohnlichen Losuigsmitteln, loslich in Mineralsiuren unter Freiwerden
von Phthalsiiure und Bildung des entsprechenden Wismutsalzes. Bei der
Behandlung mit Alkalien hinterbleibt das Wismut als Oxyd. Das Wismut-
phthalat 1Bt sich bis auf 3009 erhitzen, ohne zu schmelzen oder sich zu

zersetzen. Die Analyse fithrt zur Formel (C.;H4<88:)3Bi,+1/,Bi,03.

— Die Mellithsiiure wirkt in mélig konzentrierter wiisseriger Losung
gehr rasch in der Wirme auf wasserfreies und wasserhaltiges Wismut-
oxyd. Wenn die Reaktion beendigt ist, wiischt man mit Wasser oder
mit Alkohol und trocknet bei 1109. In beiden Fillen erhilt man das-
selbe Produkt von der Zusammensetzung Cy(CO,)sBia. Dieses mellith-
saure Wismut ist ein aus nadelformigen Kristallen bestehender Korper,
der selbst durch siedendes Wasser, Alkohol usw. nicht zersetzt wird.
Das Salz ist unloslich in' den gewdhnlichen Liosungsmitteln und selbst in

konzentrierter und siedender Essigsiure, aber loslich in Mineralsiuren
unter Freiwerden von Mellithsiure; in Alkalien bleibt Wismutoxyd
zurtick. Beim Erhitzen auf 2109 beobachtet man weder Schmelzung,
noch Zersetzung. Erhitzt man mellithsaures Wismut im zugeschmolzenen
evaknierten Rohre iiber 8500, so erhilt man eine schwarze Masse, die
aus einem Gemische von Kohle und sehr fein verteiltem Wismut gebildet
ist. An der Luft entziindet sich das Gemisch von selbst und gibt dicke
gelbe Dampfe infolge der Bildung von Wismutoxyd ab. Es liegt also
ein pyrophores Wismut vor. (Bull. Soc. Chim. 1904. 3. Sér. 31, 135.) 7

Die Konstitution der Guttapercha-Harze.
Von Carl Otte Weber.

Von A. Tschirch wurden in seiner das Alban-Harz-Gemenge be-
handelnden Arbeit!) Formelbilder fur die von ihm isolierten Kérper
Albanan, Sphiritalban und Kristallalban gegeben, die diese Oxydations-
produkte der Guttapercha als Oxypolyterpene kennzeichnen sollten. Hier-
gegen wird eingewandt, daf die Gutta-Harze schwerlich Hexanringe
enthalten, dal vielmehr durch Arbeiten von Weber und von Harries
erwiesen sei, daf weder Kautschuk, noch Guttapercha Ringgebilde sind,
sondern olefinische Polyterpene. Ferner kinnten die Tschirchschen
Korper nicht als Oxypolyterpene angesehen werden, sondern stellten in
der Tschirchschen Darstellung #therartige Kondensationsprodukte von
Terpenalkoholen dar. Es wird empfoblen, die Natar der Luftoxydations-
produkte des Kautschuks und der Guttapercha an dem billigen und leicht
zuginglichen Pontianak zu untersuchen. (Gummiztg. 790%. 18, 842)) ch -

Uber die nach verschiedenen Methoden hergestellten Himine, das
Dehydrochloridhimin und das Hiématin. — Uber die Einwirkung von
siedendem Anilin auf Himin?). Von W. Kiister. (Ztschr. physiol.
Chem. 1904. 40, 391, 423.)

Beitriige zum System der einfachsten Eiweilkorper. Von A.Kossel
und H. D. Dakin. (Ztschr. physiol. Chem. 190%. 40, 565.)

4. Analytische Chemie.

Die Bestimmung der Alkalien, inshesondere in Pflanzensubstanzen.
. Von H. Neubauer.

Zur quantitativen Bestimmung der Alkalien in pflanzlichen Produkten
empfiehlt sich nachstehende Arbeitsweise: b g Substanz werden in einem
Schottschen Rundkolben mit einer aus 40 com Salpetersiure von -
1,4 spez. Gewicht und 10 ccm konzentrierter Schwefelsiure bestehenden
Mischung vorsichtig verbrannt, wobei man der nach einiger Zeit heller
werdenden Fliissigkeit !/, cem konzentrierter Salpetersiure hinzusetzt
und mit dem Erhitzen fortfihrt, bis vollstindige Entfirbung eingetreten
ist. Um einen Verlust des nitrosylschwefelsiurehaltigen Reaktions-
produktes beim Abdampfen zu vermeiden, verdiinnt man dieses nach
erfolgter Abkithlung in dem Kolben mit dem gleichen Volumen Wasser
und erhitzt so lange, als noch Gase entweichen. Alsdann wird die
Losang in einer Platinschale eingedampft, der Riickstand zur Rotglut
erhitzt und nach dem Erkalten in salzsiurehaltigem Wasser in der Wirme
aufgenommen. Die Lisung verdampft man, um die Salzsiure zu ent-
fernen, zur Trockne, lost hierauf die zurtickbleibenden Salze in heifem
Wasser auf und spiilt den Schaleninhalt in einen Mefkolben von 125 ccm
Inhalt. Zur Abscheidung der Phosphorsiure, des Eisens, Aluminiums
und des Magnesiums eignet sich in ganz vorziiglicher Weise Kalkmilch,
da diese keine Alkalien mit niederreilt und das Magnesium bis auf
minimale Mengen abscheidet, vorausgesetzt, dal die verwendete Kalk-
milch auch nach der Fillung zur Bildung einer gesittigten Calcium-
hydroxydlosung ausreicht. = Fiir 5 g Substanz geniigt 1,6 g reines
Calciumearbonat, welches kurze Zeit zur Rotglut, hierauf 5 Minuten am
Geblise erhitzt und nach dem Erkalten geldscht wird. Hat man dem
wiisserigen Auszuge die Kalkmilch hinzugegeben und den Kolben mit:
Wasser bis zur Marke aufgeftllt, so wird der Niederschlag nach
1/,-stiind. Stehen abfiltriert und ein aliquoter Teil des Filtrates zuniichst
mit einem geringen Uberschusse von Oxalsiiure und schlielich mit so viel
Ammoniak versetzt, bis die Flussigkeit alkalisch reagiert. Den oxalsauren
Kalk filtriert man durch ein kleines Filterchen-ab, dampft das Filtrat
auf ein geringes Volumen ein und macht die wieder sauer gewordene
Lgsung mit Ammoniak schwach alkalisch. Nach Filtration eines eventuell
gebildeten Niederschlages wird zur Trockne eingedampft, der Riickstand
zur Entfernung der Ammoniumsalze erst gelinde und dann stirker erhitzt.
Die Alkalisulfate erhitzt man in bekannter Weise mit Ammoniumcarbonat
und behandelt” deren Lisung nach erfolgter Wigung mit Platinchlorid,
um das Kalium zu bestimmen, wiihrend das Natrium aus der Differenz
berechnet wird. Von dem Gewichte der Alkalisulfate zieht man 0,6 mg
als Magnesiumsulfat ab. (Ztschr. anal. Chem. 7904. 43,"14.) st

Rasche Bestimmung der Borsiiure in Borax.
Von K. Jacobi.
Verf. hat gefunden, dafl beim Zusatze von Glycerin zu einer Borax-

losung diese gegen Phenolphthalein sauer wird, und bei der Titration
mit Alkali entspricht der neutrale Punkt der Bildung des Metaborates

1) Arch. Pharm. 1903. 241, 487. %) Vergl. Chem.-Ztg. 1903. 27, 796.




No. 5. 1904 =

CHEMIKER-ZEITUNG.

Repertoriwm. 67

K,B,04 bezw. Na,B,0y. Offenbar ist in diesem Falle gerade halb
soviel Alkali erforderlich, wie verlangt wiirde, wenn alle Borsiure in
freiem Zustande zugegen wiire. Die Reaktion fiir die Titrierung ist
daher: Na,B,0; |- 2NaOH = 2Na,B,0; -+ H,0. Die Methode des Verf.
ist nun folgende; Man lost 2—4 g Borax in Wasser, gibt Glycerin im
Uberschull hinzu, sowie ein paar Tropfen Phenolphthalein und titriert
mit ;_:-Kalilauge. Man zieht die Korrektion fiir das Glycerin von der
Anzahl der verbrauchten Kubikzentimeter ab und multipliziert mit 0,0175.
Das Produkt ist die Hélfte der vorhandenen Gesamtborsiure. Carbonate
beeintriichtigen die Endreaktion. (Journ.Amer.Chem.Soc.1904. 26, 91.) 7

Die Verwendung von Persulfat zu quantitativen Trennungen.
Von G. v. Knorre.

Verf. hat die Versuche iiber die Trennung des Mangans von Kupfer,
Zink, Cadmium, Nickel und von Magnesium mittels Ammoniumpersulfates
unter genauer Einhaltung der yon Dittrich und Hassel$) angegebenen
Bedingungen wiederholt und ist, wie schon frither+), zu dem Resultate
gelangt, daf eine quantitative Trennung des Mangans von den genannten
Metallen durch Persulfat nicht erreicht wird, daf yielmehr der Mangan-
superoxydniederschlag, auch beim Auswaschen mit heifler 2-proz. Salpeter-
stiure, stets nicht unbetriichtliche Mengen des zweiten Metalles einschliefit.
Eine Ausnahme macht nur das Chrom; welches sich, wie schonM.Salinger
gezeigh hat, mittels Persulfates glatt von dem Mangan trennen lift,
wobei das Chrom zu Chromsiure oxydiert wird, wihrend das Mangan
quantitativ als Superoxyd ausfillt. Verf. hiilt diese Methode zur Trennung
von Mangan und Chrom fiir die genauste und bequemste. (Ztschr. anal.
Chem. 1904. 43, 1.) st

Uber ein Unterschei(luxlgsnlél'lilxlal fiir Kobalt- und Nickelsalze.
Von' G. Guérin.

1. Losungen von Kobaltsalzen geben nach ihrer Fillung mit Kali-
‘lauge im Uberschufl und nachherigem Zusatz einer 2-proz. Jodlgsung in
Kaliumjodid bis zur Gelbfirbung der obenauf schwimmenden Fliissigkeit
alles Kobalt in Form eines schwarzen Niederschlages des Sesquioxyd-
hydrates nach einigen Augenblicken ab. Die loslichen Nickelsalze geben
unter denselben Bedingungen einen bleibenden Niederschlag von hell-
" griinlichem Hydroxyd. 2. Wenn man Kalilauge in Uberschufl, danach
Jodlosung, wie oben -gesagt ist, zu den durch Alkaliferrocyanide,
-carbonate und -phosphate erzeugten Niederschligen in den Kobalt- und
Nickellésungen hinzugibt, so erhilt man gleichfalls schwarze Nieder-
schlige mit den Kobaltsalzen und hellgriine mit den Nickelsalzen.
Kobalt- und Nickelferricyanide verhalten sich ganz anders. Wenn man
_einfach Kalilauge in Uberschufl hinzugibt, so werden sie beide voll-
kommen schwarz, indem sie sich in Kobalt- oder Nickelsesquioxydhydrat

umsetzen. Die Umsetzung ist fast augenblicklich bei dem Nickel-
ferricyanid und weniger rasch bei dem Kobaltferricyanid. (Journ.
Pharm. Chim. 790%4. 6. Sér. 19, 139.) ' Y

Bestimmung der wirklichen Riiben-Reinheit.
Von Rimpler.

Ge'genﬁbef Szyfers Anspriichen mufl Verf. die Methode der Be-
stimmung, soweit sie die Benutzung von Papierbrei und die Auswaschung

mit heifem Wasser betrifft, fiir sich in Anpruch nehmen. (D. Zucker-
ind. 190%4. 29, 264.) _ ; 2
Die Reinheit des Riibensaftes.
Von Pellet.

Die Bestimmung dieser Reinheit, auch nach dem yon Herrmann
empfohlenen Verfahren Krauses, hilt Pellet fiir ganz nutzlos und
Aiberfliissig und glaubt, es sei besser, sich auf die moglichst genaue
Bestimmung der Reinheit des Diffusionssaftes zu beschriinken. (Bull
Ass. Chim. 1904. 21, 762.) 2

Einwirkung des Kalkes auf den Riibensaft.
Von Sellier.

Bezugnehmend auf seine Erfahrungen betreffs teilweiser Ausfillung
von Glutamin durch Bleiessig, bespricht Verf. die einschligigen letzten
Arbeiten von Andrlik, die er fir ungenau und deren Schlufifolgerungen
er daher fiir ungeniigend begriindet hilt. (Bull. Ass. Chim.190%.21,759.) 2

EinfluB des Bleiessigniederschlages beim Polarisieren.
Von Sachs. i
Sachs weist Gonnermanns Angaben zuriick und zeigt, dafl
dieser seine Arbeiten von 1884 nicht oder jedenfalls nicht mit Auf-
merksamkeit gelesen haben kann, also mit Unrecht behauptet, sie
beriicksichtigt zu haben. (Zentralbl. Zuckerind. 1904. 12, 515.) 4

Bleiessigniederschlag bei der Polarisation.
Von Gonnermann,
Verf. bleibt bei seiner fritheren Meinung und erklirt sich speziell
durch die Ausfihrungen von Sachs nicht fir tiberzeugt. (Zentralbl.
Zuckerind. 190%. 12, 568.) A

3) Chem.-Ztg. 1903. 27, 19. 4) Chem.-Ztg. 1903. 27, 53.

Zuckerbestimmung in Trockenschnitten.
Von Schmoeger. :
Verf.weist die Prioritiitsreklamation Gonnermanns und verschiedene
»ebenso unverstindige wie unverstiindliche® Angaben dieses Autors, als

auf Unkenntnis der Fachliteratur beruhend, scharf zuriick. (Zentralbl.
Zuckerind. 1904. 12, 569.) A

Erfahrungen itber Urtitersubstanzen und Normalfliissigkeiten, Von
M. Liefeldt. ' (Pharm. Ztg. 1904. 49, 146.)

Die’ volumetrische Bestimmung von Zink.
Waring. (Journ. Amer. Chem. Soc. 1904. 26, 4.)

Von W. George

5. Nahrungsmittelchemie.

Die Bestimmung der 1slichen Kohlenhydrate in Nahrungsmitteln.
Von G. Benz. -

Nach den Mitteilungen des Verf. reicht die in den Vereinbarungen
fiir die Bestimmung der loslichen Kohlenhydrate vorgeschriebene !/,-stiind.
Ausschiittelung oder 1-stiind. Digestionsdauer keineswegs aus, um simt-
liche Stoffe in Lisung tiberzufithren. Auf Grund einer Reihe von Ver-
suchen erscheint es daher angebracht, die Digestionsdauer bei gewohn-
licher Temperatur auf 24 Stunden auszudehnen. (Ztschr. Untersuch.
Nahrungs- u. Genufim. 790%. 7, 89.) st

Reaktionen des oxydierenden Enzyms der Kuh- und Frauenmilch.
Von W. Rullmann.

Da in neuerer Zeit beim Sterilisieren von Milch vielfach eine
Temperatur von hochstens 690 "angewendet wird, so hat Verf. die
verschiedenen zur Unterscheidung von roher und gekochter Milch vor-
geschlagenen Reagentien beztiglich ihrer Brauchbarkeit fir obige Zwecke
nachgepriift und folgendes beobachtet: Mittels der Guajak-Wasserstofi-
superoxyd-Reaktion ist man sehr gut imstande, zu unterscheiden, ob
eine Milch nur auf 689 bezw. kurze Zeit auf hochstens 700 oder 1 Std.
lang auf 69—70° erhitzt’ war, denn in dem ersteren Falle tritt mit dem
genannten Reagens ein deutlicher blaner Ring auf, wihrend bei Milch,
welche lingere Zeit auf 69—700 erhitzt wurde, selbst nach 1 Std.
keine Reaktion eintritt.. Die Reaktion kann man bedeutend verschiirfen,
wenn die Milch 2—3 Min. in ein Wasserbad von 26—30° eingetaucht
wird. Auch die von Schardinger empfohlene Methylenblau-Formalin-
Losung libt sich mit gutem Erfolge zur Unterscheidung yon sterilisierter
und nicht sterilisierter Milch verwenden. Ganz vorziigliche Dienste
leistet jedoch nach dem Verf. das Storchsche Reagens, wenn man eine
gogen. Schichtreaktion ausfithrt, d. h. wenn 10 ccm Milch mit 10 Tropfen
3-proz. Wasserstoffsuperoxyd gemischt werden und hierauf 1 cem salz-
saure p-Phenylendiaminlésung dariiber geschichtet wird. Nach den
Versuchen des Verf. ist die in der Kuhmilch enthaltens Oxydase nicht
dialysierbar. Im Gegensatze zu den bisherigen Ansichten, nach welchen
Frauenmilch keine Oxydase enthalten sollte, konnte Verf. die Oxydase-
Reaktion mittels p - Phenylendiamins noch 40 Tage nach der Ent-
bindung in der Frauenmilch nachweisen. (Ztschr. Untersuch. Nahrungs-
u. Genufim. 1904. 7, 81.) st

Zur Untersuchung von Fleisch- und Hefeextrakt. Von C. Arnold
und C. Mentzel. (Pharm. Ztg, 190%. 49, 176.)

6. Agrikulturchemie.

Uber das Vorkommen
von Hexonbasen in den Knollen der Kartoffel und der Dahlie.
Von E. Schulze.

Im Hinblick anf die groBe Ahnlichkeit, welche das im Safte vieler
Waurzeln und Knollen enthaltene Gemenge kristallisierbarer Stickstoff-
verbindungen inbezug auf seine Zusammensetzung mit demjenigen zeigt,
das sich im Safte der etiolierten Keimpflanzen vorfindet, diirfte man
erwarten, daf in jenem Gemenge neben Arginin auch Lysin und Histidin
vorkommen wiirden; man durfte ferner vermuten, dafl auch aus Wurzeln
und Knollen, in denen bisher nur Asparagin, Glutamin und Aminosiuren
nachgewiesen worden sind, bei Anwendung einer geniigend grofien
Materialmenge entweder alle drei’ Hexonbasen oder doch wenigstens
Arginin, die in der Regel in grofter Menge vorkommende Hexonbase,
sich darstellen lassen wiirde. Diesen Erwartungen entsprechen die Kr-
gebnisse der Versuche des Verf.; es gelang ihm, aus den Kartoffel-
knollen, in denen frither schon Asparagin und Aminosiuren nachgewiesen
worden sind, auch Arginin, Lysin und Histidin darzustellen. In dem
Kartoffelsafte sind demnach nun folgende Stickstoffverbindungen nach-
gewiesen: Asparagin, Leucin, Tyrosin, Arginin, Lysin, Histidin, Cholin
und Hypoxanthin. Hochstwahrscheinlich findet sich neben diesen Stoffen
auch Trigonellin vor. Ferner konnte aus den Knollen der Dahlie die
Base Arginin isoliert werden. Die bei ihrer Darstellung erhaltene
Ausbeute war sehr gering; aus einem Quantum frischer Knollen yon
7—8 kg erhielt Verf. ungefihr 1/, g Argininkupfernitrat. Doch haben
bei der Abscheidung des Arginins aus dem Extrakte chne Zweifel

| Verluste stattgefunden. (Journ. Lendyirtsch. 1904. 59, 331.) »
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“ Untersachungen iiher die Giftigkeit der Kornrade.
Von O. Hagemann.

Die v1e1fach in der Literatur vorkommenden Angaben iiber die
Giftigkeit der Kornrade widersprechen sich oft vollstindig. Verf. weist
darauf hin, daf tatséichlich in der Kornrade eine glykosidartige Saponin-
substanz, das Agrostemma-Sapotoxin, vorkommt, mittels dessen man die

Tiere vergiften kann. Die Praktiker fanden infolgedessen gelegentliche.

Vergiftungserscheinungen bezw. den Tod ihrer Tiere dann erklirt, wenn
im Futter bezw. in den Eingeweiden Kornradesamen gefunden wurden.
Bs ist aber hierbei die Mitwirkung einer anderen Schiidlichkeit und
eine besonders eigentiimliche Beschaffenheit der Kornrade selbst, wie sie
durch Bakterieneinwirkung erzeugt werden kann, nicht bemcksxchtlgt
worden. Um die Glftlgkelt des A grostemma-Sapotoxins oder des Githagins
zu erhiirten, stellte Verf. jenes zuniichst rein dar und tat dessen Giftigkeit
durch Verfiitterung an junge Hihne dar. Darauf wurden Fitterungs-
versuche mit Kithen, Schafen, Schweinen und einer Ziege angestellt, denen
ein Kornergemisch mit 30,76 Proz. Kornrade verabreicht wurde; auch
Piitterungsversuche mit trachtxgen Kiihen und Sanen wurden ausgefuhrt
Das Ergebnis aller dieser Versuche ist, daf an Mastschweine, noch wach-
sende Schweine, sowie an trﬁchtige Sauen Futtermischungen wer-
fiittert werden konnen, welche bis zu 60 Proz. reiner Kornrade
enthalten, ohne dafl irgend eine Gesundheitsschidigung der Tiere
nachzuweisen = ist.  Bei ausgewachsenen Kihen von etwa 600 kg
Tebendgewicht sind tiglich bis zu 2,5 kg reiner Kornrade verfiittert
worden, ohne dafl die Tiere krank geworden sind. * Von fiinf
triichtigen Kilhen hat eine Kuh verkalbt, und diese hatte kein sehr
grofies Quantum Kornrade bekommen; es ist also durchaus nicht er-
wiesen, ob das Verkalben durch die Kornrade verursacht worden ist.
- Mit Malzkeimen, sowie mit frischen Trebern giirende Kornrademischungen
erwiesen sich bei Rindern als unschiidlich. An kranke und an krank ge-
machte Kiihe und Schweine verfiitterte Kornrade zeigte keine Gift-
wirkung. Ein schédlicher Einfluf der Kornrade ist inbezug auf die
Milch von einer Kuh und:einer siugenden Sau konstatiert worden. Die
Verfiitterung von kornradehaltigem Futter, wie es in normalen Betrieben
des Miillereigewerbes gewonnen wird, raft bei unseren Haustieren also
keine Vergiffung hervor. Milchkithe konnen nach reichlicher Kornrade-
fittterung Milch mit einem minderwertigen: Fette yvon anormaler Be-
schaffenheit geben. (Landw. Jahrb. 1903. 32, 929.) @

Dié Wirkung der Kornrade auf die Mxlchproduktlon.
Von J. Hansen.

Die Kornrade wurde mit Weizenkleie verglichen, da in dem Gehalte
an Protein zwischen dieser und den verwendeten Kornradegemlschen kein
nennenswerter Unterschied war. Daneben wurde ein Grundfutter, bestehend
in 12 kg Wiesenhen und 50 kg Fatterriiben fiir 1000 kg Lebendgewicht,
gereicht, An reiner Kornrade erhielten die Tiere je auf 1 Kopf 0,712 bis
0,996 kg im ersten Versuche und 1,227—2,683 kg im zweiten Versuche,
welche Mengen ohne Anstand und mit sichtlichem Appetit gefressen wurden,
Diese Versuche zeigten, dafl die Kornrade selbst in grofieren Mengen bei
den Kiithen keine gesundheitlichen Stérungen hervorruft. Ein Futter mit
40 Proz. Kornradegehalt, wahrscheinlich auch noch ein solches mit
50 Proz.wird ohne Nachteil von den Kiihen gefressen. Die Milch-
sekretion wird, soweit die Milchmenge und die Produktion von Milch-
fett und Trockensubstanz in Frage kommt, eher vorteilhaft als nachteilig
beeinflufit. Die Produktion yon Fett, Trockensubstanz und fettfreier
Trockensubstanz war in den Kornradeperioden eine:groflere als in den
Perioden, in denen die Tiere mit reiner, gesunder Weizenkleie gefiittert
wurden. Trotz alledem ist die Kornrade aber doch kein fiir Milchkiihe
geeignetes Futter. Wenn sie auch nicht die Menge der Milch und die
(uantitative Produktion der einzelnen Milchbestandteile schidigt, so
hat sich diese Schidigung doch in qualitativer Beziehung deutlich
herausgestellt. Die Kornrade hat die Qualitit' des Butterfettes bezw.
der Butter verschlechtert. In Geschmack und Geruch der Milch wurden
irgend welche besondere Merkmale nicht gefunden. Die Butterung war mit
auberordentlichen Schwierigkeiten verkniipft. Trotz normaler Butterungs-
bedingungen dauerte es sehr lange; bis die Butterbildung eintrat, und
die gewonnene Butter war yon sehr mmderwertlger Qualitit. Sie war
brickelig, streifig, auch sofort ranzig und schon am zweiten Tage
nach dem Buttern kaum noch geniefibar. Eine nachteilige Einwirkung
der Kornrade auf die Zunahme am Lebendgewicht wurde nicht kon-
statiert. (Landw. Jahrb. 1903. 32, 859.) , : @

Die organische: Substanz in Boden und im unteren Erdreich.
Von F. K. Cameron und J. F. Breazeale. (Journ. Amer. Chem.
Soc. 1904. 26, 29.) : :

7. Pharmazie. Pharmakognosie.
Zur Bestimmung
des freien Jods in Jodvasogen und dhnlichen Priiparaten.

Von C. Arnold und C. Mentzel.
In ein gut schliefendes tariertes Stopselglas von weilem Glase gibt man

etwa 2,5 ccm Jodvasogen (genau gewogen), mischt mit 5g Ather, 10 com

Wasser und 5 cem Jodzinkstirkelosung und ' titriert mit - Natrium-
thiosulfat, bis die dunkle Fliissigkeit beim Schiitteln eine gelbe Farbe
angenommen hat. Zur Kontrolle lifit man ruhig stehen und kann sich
dann schon nach wenigen Minuten davon fiberzeugen, ob die untere
wiisserige Fliissigkeit farblos oder noch blau gefdrbt ist. (Apoth.-Ztg.
190%4. 19, 132.) 5.

Liquor Formaldehydi saponatus.
Von C. Bedall.

Ein tadelloses Priiparat, welches vor dem wortgeschiitzten Lys 0-
form noch den Vorzug hat, stets frisch bereitet werden zu konnen,
erhielt Verf. nach folgender Vorschrift: 20 T. Olein. redestillat. werden
mit 10 T. Weingeist gemischt und diese Liosung allmiihlich einer Mischung
aus 26 T. Kalilauge und 44 T. Formaldehyd zugesetzt. Je 100 g werden
mit 1 Tropfen Lavendelol parfimiert. Es resultiert ein Priiparat, das
mit destilliertem Wasser und ‘Weingeist und selbst mit 8 —4- fnchnr
Menge Chloroform klar mischbar ist. (Apoth.-Ztg. 1904. 19, 158.)

Neuerungen auf dem Gebiete der medizinischen Seifen.
Von M. Pitsch. : -

. Verf. untersuchte eine von der Fabrik Stiepel-Berlin stammende
Seife, welche als Seifengrundlage fiir die Darstellung medizinischer Seifen
dienen soll. Diese war von weicher Konsistenz, in Wasser von 400
klar loslich, hatte die Zusammensetzung von rund 50 Proz. Fettsiiure,
97 Proz. Wasser und 23 Proz. Kaliumhydroxyd und war absolut rein.
Dies ermtglicht dem Arzte, da sie zur Inkorporierung aller moglichen
Arzneistoffe geeignet ist, medizinische Seifen beliebiger Zusammensetzung
verordnen zu konnen, wihrend zurzeit die Therapie auf bestimmte
Formen der Fabriken angewiesen ist. (Pharm. Ztg, 190%4. 49, 176.) s

Zur quantitativen Bestimmung des itherischen Senféles.
Von R. Firbas.

Verf. lmt die verschiedenen Methoden gepriift und gefunden, daf die
sonst sehr elegante, von Gadamer herrithrende Methode des Deutschen
Arzneibuches zu niedrige Werte gibt. Die Zerlegung der Thiosinamin-
Silberverbindung ist innerhalb 24 Std. in der Kilte nicht beendet.
Auch das Erwirmen kurze Zeit auf 809, welches Fischer und Hart-
wich vorschlagen, bewirkt keine vollstandlge Zerlegung. Letztere er-
folgt jedoch, wenn man im Druckflischchen auf 1000 erhitat. (Ztschr.
osterr. Apoth.-Ver. 190%. 42, 222.) s

Atherisches Boldodol.
Von E. Tardy.

Die Blatter von Boldoa fragrans (Pneumus boldus), Monimieen,
wurden 1872 in die franzosische Therapie als Spezifikum fiir alle Krank-
heiten der Leber durch Dujardin-Beaumetz eingefithrt. Die Blitter
sind nur wenig erst chemisch untersucht yworden. Verf. hat sich aus
ihnen ein dtherisches Ol selbst dargestellt. Er erhielt 2 Proz. itherisches
Ol aus frisch angekommenen Blittern. Das Ol ist sehr beweglich,
schwach griinlich bernsteinfarben und besitzt in seiner ganzen Masse
einen ziemlich an Ysop erinnernden Geruch, wenn man aber etwas
davon auf Lioschpapier verdunsten lift, so verbreltet sich ein lange.
bestehen bleibender Hyazinth- oder Maxglockchengeruch Das spezifische
Gewicht wurde bei 150 zu 0,876 gefunden. Die polarimetrische Ab-
lenkung in 10 cm dicker Schicht war ap = — 6930% Das #therische
Ol wird beim Abkihlen in Methylchlorid nicht fest. Nach den
Untersuchungen des Verf. enthiilt das Boldodl einen rechtsdrehenden
zwelwertigen Terpenkohlenwasserstoﬁ' einen linksdrehenden v1erwert1gen
Terpenkohlenwasserstoff in sehr reichlicher Menge und in. geringerer
Menge Cuminaldehyd, inaktives Terpxlenol und wahrscheinlich eine kleine
Menge Eugenol, Essigsiure und ein /- Sesqmterpen (Journ, Pharm.
Chim. 190%4. 6. Sér. 19, 132.) o ; 7

Einige Farbreaktionen des I’ilocarpins.
Von Et. Barral.
Mit einer verdiinnten Lisung von reinem Pilocarpin hat Verf. folgende
Reaktionen erhalten: 1. Wenn man Natriumpersulfat mit 1 oder 2 ccm
einer Pilocarpinlésung erhitzt, so firbt sich die Fliissigkeit gelb, indem

_sie einen stinkenden und schwach ammoniakalischen Gernch entwickelt;

die Dimpfe bliuen Lackmus, schwirzen Mercuronitrat. 2. Formolhaltige
Schwefelsiure farbt sich beim Erhitzen mit einigen Tropfen einer Pilo-
carpinlosung zuerst gelb, danach braungelb, wird blutrot, schlieflich
rotbraun. 8. Das Mandelinsche Reagens nimmt beim I}rhltzen mit -
einer sehr verdiinnten Pilocarpinlosung eine goldgelbe Firbung .an, die
nach und nach in hellgriin umschligt, schlieflich in hellblau, welche Firbung
bestehen bleibt und sich durch Zusatz von Wasser nicht veréindert.
4. Kaliumpermanganat, als 1-proz. Liosung in konzentrierter Schwefelsiure,
entfirbt sich beim Erhitzen mit einer Pilocarpinlésung zuerst, wird
sodann dunkelgelb, indem sich weifle Dimpfe entwickeln, die nach ver-
branntem Zucker oder richtiger wie Weinséiure riechen, wenn sich diese
beim Erwirmen zersetzt. (Journ. Pharm. Chim. 1904, 6. Sér. 19, 188.) 7
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Uber die Produkte der
Hydrolyse von Seetang (Fucus), Laminaria und Carragheen-Moos.
Von A. Miither und B. Tollens.

1. Im Seetang (Fucusarten) konnten die Verf. zunichst Mannit
nachweisen; bei der Hydrolyse erhielten sie Fucose, ferner Arabinose
und (-Galaktose. Danach sind im KFucus Pentosane (wahrscheinlich
Araban) enthalten, und diese liefern das im Fucusol enthaltene Furfurol.
Vielleicht sind im Seetange auch andere Pentosen (Liyxose, Ribose usw.)
oder auch Glykuronsiure enthalten. — 2. Der auf Llaminaria (digitata)
schon frither beobachtete weillliche Anflug wurde als Mannit enthaltend
bestitigt.  Bei der Hydrolyse mit Schwefelsiure wurde Iucose auf-
gefunden — 3. Bei der Hydrolyse von Carragheen-Moos erhielten
die Verf. Hydroxymethylfurfurol, was fiir die Anwesenheit yvon Fructose-
Grappen in dem Moose spricht, und weiter d-Galaktose. Im Carragheen-
Moose ist danach Galaktan vorhanden, -und neben diesen ,Galaktose-
Gruppen® sind Fructose- Gruppen und Glykose-Gruppen mit grofler
‘Wahrscheinlichkeit nachgewiesen. (D. chem. Ges. Ber. 1904. 37, 298.) j3

Uber Hetol.

Von H. Reinhard.
Unter dem Namen ,Hetol® wird aus synthetischer Zimtsiure dar-
gestelltes zimtsaures Natrium in den Handel gebracht. Es bildet
~ein weilles, kristallinisches Pulver der Zusammengetzung CyH;0,Na,
welches bei 138—134.0 schmilzt. Es soll in'der Therapie der Tuberkulose
von Wert sein. (D, pharm. Ges. Ber, 190%4. 14, 80.) s

Uber die Ursachen der geringen Ausbeute an Lebertran im
Jahre 1903. Von Meyer. (Apoth.-Ztg. 190%4. 19, 118.)

Uber Herba Polygoni avicularis. Von W. Mitlacher.
Zentralh. 1904, 45, 112.)

Vergleichende Untersuchungen tiber die Desinfektionsfihigkeit des
Formalins in verschiedenen Liosungen. Von G. Ellrodt. (Pharm.
Ztg. 1904. 49, 155.) :

Vaselin und Perubalsam. Von J. Mindes. (Pharm.Ztg.1904.49,177.)

Cregsotal-Emulsionen. VonH. Haefelin. (Pharm.Ztg.790%.49,191.)

Uber die Methoden zur Bestimmung von Alkaloiden in den gegen-
wirtigen  Pharmakopten.  Von Edm. Weis. (Ztschr. 6sterr. Apoth.-
Ver. 1904. 42, 157, 185.)

Zur Frage des Colchicingehaltes der Herbstzeitlosesamen.
J. Katz. (Ztschr. tsterr. Apoth.-Ver. 1904. 42, 187.)

Zur Frage des Colchicingehaltes in den Herbstzeitlosesamen. Von
H. Blaun. (Ztschr. dsterr. Apoth.-Ver. 1904. 42, 221.)

Wertbestimmung der Extrakte und Tinkturen. Von F. Beuttner.
(Schweiz. Wochenschr. Chem. Pharm. 1904. 42, 57, 74, 89.)

(Pharm,

Von

8. Physiologische, medizinische Chemie.
Die Ursache des Wachstums der Gerste.
Von A, Nilson.

Vor kurzem?®) hat Verf. darzulegen gesucht, dal die durch die
Titigkeit der Bakterien in Gerste und Malz hervorgebrachte Siure der
Faktor ist, welcher das unldsliche Eiweil auflost, und daB folglich die
lebenden Bakterien zu dem Iiebensprozel im Gerstenkorne den ersten
Anstofl geben. Verf. will dies auf zweierlei Weise beweisen. Er weicht
Gerste in einer 0,4-proz. Liésung von Atznatron, welche alle Enzym-
titigkeit aufheben, aber die Entwickelung der Bakterien nicht storen,
gondern die Bildung der Siure zulassen soll. Wird andererseits Gerste
24 Std. lang in Toluolwasser geweicht, so findet weder Wachsen, noch
Entwickelung von Schimmel oder Bakterien an der Gerste statt, auch
dann nicht, wenn die Gerste mehrere Tage lang feucht erhalten und der
- Luft ausgesetzt bleibt. Toluol verhindert die Entwickelung der Bakterien
und daher das Wachstum ginzlich, ohne die Enzyme zu schiidigen.
Aus dem verschiedenen Verhalten von verdiinnten Atznatronlésungen
und solchen von Ammoniak, welch letztere nach seinen Versuchen das
AVachstum der Gerste verhindern sollen, zieht Verf. den Schluf, daf im
Gerstenkorne 2 Arten von Bakterien, eine siurebildende und eine
fiulniserregende, vorhanden seien. (Amer, Brew. Rev. Chicago and
New York 1904. 18, 24.)

Daf das Toluol deshalb das Wachstum der Gerste hindere, weil es die
Bakterien zerstore, ist durch die Versuche des Verf. nicht bewiesen. Das Toluol
leann gerade so, wie es das Plasma der Bakterien totet, auch auf das Plasma des
Gerstenkornes schidigend wirken, so dafi aus diesem Grunde kein Wachstum
der Gersten eintreten wird. Ubrigens finden in der Praxis eine Reihe von Anti-
septicis, wie Kalkwasser, Chlorkalk, schweflige Siiure, in passenden Ver diinnungen beim
. Gerstenweichprozef weitgehende Anwendung zur Abhaltung von Bakterienwachstum
und Schinmelbildung, wn bessere Keimfihigkeit der Gerste zu erzielen. ¢

Reinzucht aus Fafgeliger.
Von Richard Braun.

Die Vorschrift von Hansen, zur Reinzucht von Bierhefe die Proben
dem Biere am Anfange der Hauptgirung zu entnehmen, hat sich in
ungezihlten Killen hewihrt. Im vorliegenden Falle war der Auftrag
gegeben worden, aus Fallgeliger, das, abgesehen von den verschiedenen
Beimengungen, in der Regel aus geschwiichten, in mehr oder minder

%) Chem.-Ztg. Repert. 1904. 28, 80.

vorgeschrittenem Hungerzustande befindlichen Hefezellen besteht, eine
Reinzucht von Bierhefe herzustellen. Die in der iiblichen Weise unter
Verwendung von 10-proz. Wiirzegelatine hergestellten Reinkulturen aus
der mehrmals in gewdhnlicher steriler Bierwiirze aufgefrischten und ge-
kriiftigten Bierhefe zeigten zunichst keine fremdartigen Erscheinungen.
Dagegen gab die Kostprobe von Girungen dieser Reinkulturen einen
unangenehmen scharfen, kratzenden und bitteren Geschmack und un-
angenehmen Nebengeschmack. Im Propagierungsapparate war das Giirangs-
bild ein normales, ebenso war der Vergirungsgrad und das Aussehen
der Hefezellen normal. Die Wiirze wies aber gleichfalls den unangenehmen
Geschmack auf. Nachdem die Hefe in die Praxis {ibergefiihrt war, lief
jedoch der Geschmack des damit erzeugten Bieres.nichts zu wiinschen
ibrig, dagegen war die Vermehrung der Hefe eine ungeniigende, und
diese wurde deshalb nach 7-maliger Fithrung wieder beseitigt. Zur Rein-
zucht sollte nur das beste genommen werden, um nicht die Schwierig-
keiten, die sich naturgemil bei der Auswahl der Reinkultur ergeben, noch
durch ungeeignetes Zuchtmaterial zu vermehren. (Ztschr. ges. Brauw,
1904. 27, 93.) o
Eine neue Saccharomyces-Art.
Von A. Klécker.

In der vorliegenden Arbeit hat Verf. eine von ihm neu entdeckte
Sactharomyces-Art, Saccharomyces Saturnus Klscker, beschrieben,
die eigentiimliche Sporen bildet. Diese Art bildet auf Wiirze schnell
ein weilles, runzeliges Hiutchen. Die Zellen sind rund oder oval, 4—6 1
lang. Die Temperaturgrenzen fiir die Sprossenbildung auf Wiirze sind
2—40 C. und 85—3709 C. Die Sporen sind zitronenférmig mit einer
Leiste rings um die Mitte, von einer Spitze zur anderen etwa 3 u lang
und enthalten einen lichtbrechenden, kugelfsrmigen Kdrper (vielleicht
von fettartiger Natur). Diese Saccharomyces-Art kann Dextrose, Liivulose
und Raffinose vergiiren, Saccharose wird invertiert und spiter vergoren.
Gleichzeitig mit der Gérung wird eine Esterart (Essigester?) gebildet.
Maltose, Liactose und Arabinose kann dieser Pilz nicht vergiren. Er
ist in Erde vom Himalaya gefunden worden. I ine ganz nahestehende
Art ist ferner in Erde aus Dinemark und Italien beobachtet worden.
(Carlsberg Laboratoriets Meddelelser 1903, 6, 77.) ' h

Ein neues Geschlecht der Familie der Saccharomyceten.
Von H. Schidnning.

In einer Erdprobe, die Prof. E. Chr. Hansen am St. Gotthard-
Tunnel entnommen hatte, hat Verf. einen Hefepilz gefunden, der solche
Kennzeichen besitzt,” dall er nicht unter das Geschlecht Saccharomyces
eingereiht werden kann, sondern als ein Repriisentant eines neuen Ge-
schlechtes hingestellt werden mufl, jedoch innerhalb der Familie der
Saccharomyceten. Diesem Geschlecht hat Verf. den Namen Saccharo-
mycopsis gegeben. Es ist ein Hefepilz mit Sprossenbildung und Endo-
sporenbildung. Die Sporen sind mit zwei Membranen versehen. Verf. nennt
zwei Arten: 1. Saccharomycopsis guttulatus. Bei den Sprossen
der Sporen wird das Exosporium durchbrochen und immer mit unregel-
méfligen Riindern. Diese Art invertiert Saccharose und kann Dextrose ver-
giiren, wird im Verdauungskanale der Kaninchen gefunden und entwickelt
sich auf mehreren kiinstlichen Nahrsubstraten, z. B. weinsaurem Glycerin-
agar. 2. Saccharomycopsis capsularis. Beim Sprossen der Sporen
offnet sich das Exosporium in zwei Klappen von ungleicher Grofie. Das
Exosporium wird durch Schwefelsiure rosarot gefirbt, was auch bei
der Behandlung mit den meisten anderen Mineralsiuren der Fall ist.
Die Optimumtemperatur der vegetativen Vermehrung ist 25 — 280,
Maximum 85,69, Minimum 0,69 Die Optimumtemperatur der Sporen-
bildung ist 25 — 280, Maximum 85%, Minimum 8°. Der Pilz bildet
schnell ein weifles unebenes, rauhes Hiutchen auf flissigen Substraten,
auf festen Substraten wird das Hiutchen spiter schokoladenbraun ge-
firbt. Dieser Pilz kann Maltose, Dextrose, Livulose und d-Galaktose
vergiiren, nicht aber l-Arabinose, Raffinose, Lactose oder Saccharose.
Er scheidet nicht Invertin aus, entwickelt sich in Wiirze, Hefewasser
oder Hefewasser mit obengenannten Zuckerarten oder Dextrin und Mannit
vermischt, ferner auf Wiirzegelatine, Hefewassergelatine, Brot oder Reis.
(Carlsberg Laboratoriets Meddelelser 1903. 6, 93.) I

Uber eine neue askushildende Penicillum-Art.
Von A. Klicker.

Verf. gibt zunichst eine Ausfithrung {iber die Stellung des Genus
Penicillium im Systeme und behauptet hierbei, daf P. glaucum in
einem Genus fiir sich aufgestellt werden miisse, die Arten., welche
Askus, aber nicht Sklerotien bilden, miissen unter Giymnoasceae und alle
tibrigen Arten unter Fungi imperfecti eingereiht werden. Verf. hat eine
neue askusbildende Art gefunden, die er Penicillium Wortmanni genannt,
hat, und von der er Varietiten gefunden hat. Dieser Pilz ist eine
wohlcharakterisierte Art, der nicht allein dadurch Interesse erregt, dafl
er mit grofler Leichtigkeit Askosporen bildet, sondern zugleich dadurch,
daf er ein giinstiges Objekt ist zur Beleuchtung der Stellung im
Systeme, welche den bis jetzt unter dem Geschlechtsnamen Penicillinm
zusammengefalten Arten zuerteilt werden muB. (Carlsberg Laboratoriets
Meddelelser 7903, 6, 84.) ol
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Uber die Beziehungen zwischen Molekular- :
gewicht und physiologischer Wirkung bei hiheren Fettsiuren.
I. Mittellung: Myristinsiiure und Laurinsiiure.

Von Ludwig F. Meyer.

Nachdem Munk einwandfrei bewiesen hat, daf die statt Fett einge-
fiihrten Fettséiuren imstande sind, ebenso wie das Fett den Eiweilverbrauch
zu schiitzen, fragt es sich, ob die Fettsiuren, die geringeres Molekular-
gewicht haben als die, welche die Hauptbestandteile des Fettes aus-
machen (Palmitinséiure Cy3H;,0,, Olséure C,sHy,0,, Stearinsiure CisH350,),
auch eiweilsparende Kraft besitzen, ob die Grofe dieses Nihrwertes
proportional dem Molekulargewichte abnimmt, und wo der Nihrwert der
Fettsiiuren aufhort. Verf. hat sich deshalb mit diesen Fragen beschiiftigt
und zuniichst diesbeztigliche Untersuchungen bei der Myristinsiure und
Laurinséure angestellt. Zu den Versuchen wurde eine Hiindin benutzt,
die mit 250 g Fleisch und 50 g Fett im Stickstoffgleichgewichte war.
Einen vollkommenen Ersatz des Fettes geben die Fettsiuren nach
den Untersuchungen des Verf., wie theoretisch vorauszusehen war, nicht.
Die Stickstoffausscheidung wurde durch Myristinsiurefitterung noch
ein wenig erhoht den gewohnlichen Fettsiuren gegeniiber. Diese Er-
hthung ist aus der schlechteren Ausnutzung und dem geringeren Kalo-
rienwerte zu erkliren. Die Laurinsiurefiitterung hatte nicht die gleiche
Erhohung des Stickstoffs im Harn zur Folge wie die Myristinsiure-
fitterung; es waren im Mittel nur 8,49 g Stickstoff im Harn und 0,39 g
Stickstoff im Kote bei 8,79 g eingefiihrtem Stickstoff. Von einer Er-
sparnis im Eiweillverbrauche kann natiirlich nicht die Rede sein. Bei
Darreichung der hochschmelzenden Fettsiure ging nicht viel mehr Stick-
stoff im Kote. verloren als sonst; bei Myristinsiurefiitterung: 0,2 g, bei
Laurinsiureftitterung 0,39 g. Verf. zieht aus seinen Untersuchungen
den Schlufl, daf auch Fettsiuren mit geringerem Molekulargewichte als
Palmitin-, Stearin- und Olsiiure imstande sind, einen gewissen Anteil
des Kiweilles vor dem Verbrauche zu schiitzen. Threm geringeren
Kalorienwerte und ihrer schlechteren Ausnutzung entsprechend kommen
sie in ihrem Wirkungswerte den gewohnlichen Fettsiiuren nicht vollig
gleich. Myristinsiure und Laurinsiure sind also Nihrstoffe; es bleibt
aber noch die Frage offen, inwieweit dieser Nihrwert in der ganzen
Reihe der Fettsiuren besteht, und ob er dem Molekulargewichte pro-
portional weiterhin abnimmt. Untersuchungen hieriiber sind im Gange.
(Ztschr, physiol. Chem. 1904. 40, 550.) ‘ [0)

Zur Lecithinfrage :
und zur therapeutischen Verwendung des Lecithins.
Von Martell.

Nachdem eine eingehende Besprechung theoretischer Fragen voran-
gegangen ist, macht Verf. Mitteilungen iiber seine praktischen Versuche,
fiir welche er Priparate aus den phosphorreichsten Teilen des tierischen
Organismus, dem Gehirn und Riickenmarke kriiftiger 4—5 Jahre alter
Rinder, benutzte. Er fand Lecithin im Gegensatze zu manchen anderen
Autoren lediglich bewiihrt gegen Neurasthenie und ihre Folgezustinde.
Hier ‘soll es so weitgehénd spezifisch wirken, dal sich die Priiparate
biologisch different verhalten, je nachdem sie aus dem Gehirn, dem
Cervikalmark und der Medulla oblongata oder aus dem Lendenmark
gewonnen wurden. Das aus Gehirn gewonnene Lecithcerebrin wirkt
auf Storungen der Gehirnzentren, besonders gegen Epilepsie, zugleich
als Schlafmittel. Lecithmedullin entfaltet seine Wirkung bei den Organ-
erkrankungen der Brust- und Bauchhhle. Das aus der Medulla ob-
longata” und der Cervikalanschwellung gewonnene {iibt Einfluf auf
beginnende oder schon bestehende Herzstorungen, wirkt zugleich bei
Stauungserscheinungen stark diuretisch. Das Lecithmedullin aus der
Lumbalanschwellung zeigte dagegen ganz hervorragenden Einflufl auf die
Unterleibsorgane bei verschiedenartigsten Storungen. (Wiener medizin.
Wochenschr. 1904. 54, 3856.) sp

Uber die Einwirkung des galvanischen Stromes
auf Tetanusgift, Tetanusantitoxin und Toxin-Antitoxingemische.
Von Paul H. Romer. Nebst einem Nachworte von E. v. Behring.

Tetanusgift, dessen Teilchen in der Losung bei der ultramikro-
skopischen Priifung, wie ibrigens die aller Albumosen und Peptone,
nicht differenzierbar sind, liBt wie andere Kolloide eine Beeinflussung
durch den galvanischen Strom zu, und zwar wird im allgemeinen (die
Resultate-der einzelnen Versuchsreihen sind ziemlich schwankend. D.Ref.)
der Giftwert fir Miuse ‘durch schwache Strome, besonders im Bereiche
der Elektroden, erhtht, wihrend zugleich der indirekte Giftwert, das
Neutralisationsvermogen gegen Antitoxin, vermindert wird, und zwar am
stirksten in der Kathodenfliissigkeit. Durch stirkere Strome tritt eine
Verminderung der Giftigkeit fiir Miuse ein, wobei sich die Kathoden-
flissigkeit am resistentesten zeigt. Die Wirksamkeit von Antitoxin
wird beim Durchleiten relativ schwacher Strome schon in kurzer Zeit
ziemlich gleichmifig vermindert. Bei Toxin - Antitoxingemischen trat,
was man nach vorstehendem kaum erwarten sollte, durch schwache
Strome rasche Verminderung und vollstiindige Vernichtung der Giftigkeit
ein, — Im Nachwort berichtet v. Behring, daf Much und Siebert aus

frischer Milch caseinfreie Molke von sehr betriichtlicher antagonistischer
Wirkung gegen Bacterium coli abgeschieden haben, und daf 10 Min.
dauernde Durchleitung eines Stromes von 1 A. (40 V.) die antibakterielle
Energie an der Anode vermehrt, an der Kathode vermindert. Hier
lieB sich auch die Wanderung der Proteinmolekeln an die Anode ultra-
mikroskopisch verfolgen, ebenso bei colifeindlichem Pferdeserum. (Berl.
klin. Wochenschr., 190%. 41, 209.) . sp

Uber das Fickersche Typhusdiagnostikum.
Von J. Meyer. X

Die nach Fickers Angaben von Merck hergestellte tote Typhus-
bazillen  enthaltende Fliissigkeit erwies sich bei Mensch und Tier fiir
diagnostische Zwecke den lebenden Kulturen gleichwertig. (Berl. klin.
Wochenschr, 1904. 41, 166.) sp

Antitoxine und Agglutinine im Blute immunisierter Tiere. Von
F. Figari. (Berl. klin. Wochenschr. 790%. 41, 168.)

Uber den Nachweis der bakteriziden Reaktion im Blutserum der Typhus-
kranken. Von R.Sternu.W.Korte. (Berl. klin.Wochenschr. 1904.41,213.)

Zur Theorie der Bindung von Toxin und Antitoxin. Von Svante
Arrhenius. (Berl. klin. Wochenschr. 1904. 41, 216.)

Vorliufige Bemerkungen zu vorstehender Mitteilung. Von Paul
Ehrlich. (Berl. klin. Wochenschr. 1904, 41, 221.)

Uber die Entstehung von Vergiftungen, insbesondere der Phosphor-
vergiftung. Von L. Lewin. (D. pharm. Ges. Ber. 1904, 14, 67.)

9. Hygiene. Bakteriologie.

Uber die Sarcinakrankheiten des Bieres.
Von N. Hjelte-Clausen.

Verf. unterscheidet, wie Balcke vorgeschlagen hat, zwischen den
echten Sarcinen und den Pediokokken; jedoch nennt er in der vor-
liegenden Arbeit alle durch diese zwei Kategorien heryorgerufenen
Krankheiten Sarcinakrankheit. Die wichtigsten Ergebnisse der Unter-
suchungen des Verf. konnen, wie folgt, zusammengefat werden: 1. Die
Sarcinakrankheit des Bieres wird durch gewisse Pediokokken hervor-
gerufen. Eine absolute Reinkultur solcher Pediokokken entwickelt sich
ohne Schwierigkeit in Wiirze und pasteurisiertem Biere. 2. Zur
Trennung von Bierpediokokken von der Hefe und den meisten anderen
im Biere auftretenden Organismen kann man sich wisseriger Auf-
losungen von saurem Fluorammonium bedienen, gegen welches die
Pediokokken ziemlich widerstandsfihig sind. 8. Die Bierpediokokken
treten in mindestens zwei Arten auf, und zwar: Pediococcus damnosus,
der dem Biere einen unangenehmen Geruch und Geschmack gibt, und
P. perniciosus, der zugleich das Bier triibe macht. 4. Dieselbe Rein-
kultur zeigt wihrend ihrer Entwickelung in derselben Biersorte immer
wesentlich dieselben Krankheitserscheinungen. 5. Es gibt Bierarten,
in welchen P. damnosus auftreten kann, ohne irgend eine Krankheit
hervorzurufen. 6. Bierpediokokken entwickeln sich in gehopfter Bier-
wilrze und in sauren oder neutralen Nihrflissigkeiten. Dagegen wird
freies Alkali, selbst in ganz geringen Mengen, jede Entwickelung der-
selben unterbrechen. — Das zum Nachweise von Sarcina 8o off
empfohlene ammoniakalische Hefewasser ist ganz unbrauchbar bei Brauerei-
untersuchungen. 7. Dem Sauerstoff gegentiber sind die Bierpediokokken
in Wiirze recht indifferent. Sie kdnnen sich leicht entwickeln, sowohl
wenn Sauerstoff nicht anwesend ist, wie wenn dieser Stoff im grofien
Uberschusse in der Flissigkeit auftritt. (Carlsberg Laboratoriets
Meddelelser 1903. 6, 60.) h

Uber den Einfluf verschiedener
aus Wasser isolierter Bakterienarten auf Wiirze und Bier.
5 Von H. Zikes. s

Die Arbeit verfolgte vornehmlich den Zweck, eine Erweiterung der
Kenntnisse iiber die Wechselbeziehung ‘verschiedener Wasserbakterien
zu Wiirze und Bier zu schaffen. Es wurde ein méglichst grofes Bakterien-
material gesammelt, um moglichst viele Arten der Wasserbakterien auf
ihre Wirkungsweise gegen Wiirze und Bier zu studieren. Hierbei wurden
107 verschiedene Bakterienarten auf ihr Verhalten zu Stfwiirze, zur
gehopften Wiirze und zu Bier bei Temperaturen von 10° und 250 ge-
priift.. Die Resultate der eingehenden Arbeit sind in 18 Tabellen zu-
sammengestellt. - Weitere Versuche, die mit Typhus- und Cholerabakterien
mit sterilem Biere sowohl, wie mit frischem Lagerbiere angestellt wurden,
ergaben, dall gewohnliches reifes Bier gegen Cholera- und Typhuskeime
sowohl durch seine Temperatur, als auch namentlich durch seinen reich-
lichen Kohlenstiure- und Alkoholgehalt in gentigender Weise geschiitzt
ist. Zum Schluf wird eine kurze Statistik der untersuchten Bakterien
inbezug auf ihr Zerstorungsvermogen gegeben. Es zerstorten von den
untersuchten Bakterienstimmen StBwiirze bei 10° 50 Proz., bei 250
73 Proz., gehopfte Wiirze bei 100 36 Proz., bei 2560 44 Proz.; gehopfte
Wiirze unter gleichzeitiger Einsaat von Hefe bei 109 15 Proz., bei 259
28 Proz., Bier bei 100 1,8 Proz., bei 25° 3,7 Proz. (Mitteil. dsterr.
Versuchsstat. Brauerei u. Milzerei in Wien 1903. 11, Heft 21.) 0
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Zur Einfithrung
eines neuen Nihrbodens fiir girungsphysiologische Arbeiten.
; ~Von H. Zikes.

Als neuen Niihrboden -auch fiir girungsphysiologische Arbeiten
empfiehlt Verf. das Kartoffelwasser, das er sich auf folgende Weise
bereitet: Gereinigte und geschiilte Kartoffeln werden zerrieben und der
so erhaltene Kartoffelbrei durch ein nicht zu grobporiges Tuch gedriickt,
das Filtrat unter Zusatz von etwas Tierkohle zum Kochen erhitzt, bis
sich alle koagulierbaren Eiweillkérper abgeschieden haben, und ddnn
heif filtriert. KEs werden durchschnittlich 80 Proz. Saft erhalten. Zu
seinen Versuchen benutzte Verf. teils das Kartoffelwasser als solches,
teils unter Zusatz von Gelatine, dann wurden auch verschiedene Siuren
(Weinstiure, Milchséiure), sowie Benzaldehyd in verschiedenen Mengen
zugeftigt. Durch eine Reihe von Versuchen konnte Verf. nachweisen,
dafl in diesen N#hrlosungen nur mehr Hefen zur Entfaltung ihrer vollen
Lebenstitigkeit gelangten, wihrend die meisten zur Priifung gebrachten
Bakterienarten zugrunde gingen. Man hat demnach in diesen Nihr-
boden ein Mittel zur Hand, durch welches man leicht aus einem Gemische
von Hefen und Bakterien die ersteren isolieren kann. Vielleicht ergibt
sich auch noch die Moglichkeit, daf manche Hefen, die sich auf Wiirze-
gelatine im typischen Wachstume voneinander gar nicht unterscheiden,
auf Kartoffelwassergelatine verschiedenartige Wachstumsbilder geben,
die zu einer Trennung und Einteilung dieser einander sehr nahestehenden
Formen fithren. (Mitteil. 6sterr. Versuchsstat. Brauerei u. Milzerei in
Wien 1903. 11, Heft 13.) 0

Yorliufige Mitteilung iiber Sauerkrautgirung.
Von B. Butjagin.

Das vor Jahren von Conrad als Erreger angesprochene Bacterium
brassicae acidae ist wobl imstande, eine Siuerung des Weilkrautes
* herbeizuftihren. In hoherem Grade aber ist dies der Fall bei einem
Bakterium, das Verf. regelmiifig aus selbstgemachtem Sauerkraute isolieren
konnte, und das allem Anscheine nach identisch ist mit dem yvon Wehmer
aus norddeutschem Sauerkraute isolierten Bact. brassicae und gleichfalls
identisch oder doch nahe verwandt mit Bact. Giintheri. Ein wesent-
licher Unterschied gegeniiber diesem beruht nur darin, daf Milch erst
- nach liingerer Zeit koaguliert wird, und dafl Milchzucker nur sehr langsam
und recht: unvollstindig vergoren wird, Traubenzucker etwas schneller
und Rohrzucker am schnellsten, was aber vielleicht durch Anpassung
zu erkliren ist.. Verf. will nunmehr die Sauerkrautgirung in Sibirien
studieren und dann auch niiher auf den' Chemismus eingehen. (Zentralbl.
Bakteriol. 190%. (1I] 11, 540.) sp

Eine vergleichende und experimentelle
Studie der Bazillen, welche rotes Pigment erzeugen.
Von Mary Hefferan.
An eine besonders eingehende Charakteristik des Prodigiosus

schliefen sich Besprechungen einer groflen Anzahl anderer Rotbildner,-

teils nach der Literatur, teils auf Grund eigener Untersuchungen.
Obwohl gelegentlich die Fihigkeit der Pigmentbildung fehlt, kann die
Art des Pigmentes als ein besonders konstantes Merkmal angesehen
werden und lift die fiir die Untersuchung herangezogenen etwa 40 Arten
in mehrere Gruppen einteilen: I. Prodigiosusgruppe. A. Gelatine
verfliissigend. 1. Ohne Gasbildung in Dextrose, Lactose oder Saccharose:
Bac. prodigiosus VIII, B. amyloruber, B. fuchsinus. 2, Nur in Dextrose
Gas bildend: Bac. prodigiosus I, II, III. 3. In Dextrose und Saccharose
Gas bildend: Bac. prodigiosus IV, VI, VII, B. ruber indicus I, II, B. rutilus.
4. In Dextrose, Liactose und Saccharose Gas bildend: Bac. prodigiosus V,
B. plymouthensis, B. miniaceus, B. kiliensis. B. Gelatine nicht ver-
fliissigend, Gas nur in Dextrose bildend: Bac. ruber Miquel. II. Lactis
erythrogenes-Gruppe. Die Glieder dieser Gruppe bilden ein Igsliches
rotes Pigment. IIL. Rubricusgruppe. Der Farbstoff ist lachsfarben
oder orange bis rot. Die Glieder dieser Gruppe sind kleine, un-
bewegliche, Gelatine nicht verfliissigende, langsam wachsende Stibchen.
— In der Prodigiosusgruppe zeigt sich eine betrichtliche normale
Veridnderlichkeit der biologischen Charaktere auf gewohnlichen Nihr-
boden, die aber vielfach in #hnlichem Grade sich bei Abimpfungen ein-
und derselben Kultur findet. Wenn auch die Gasbildung grofle Ver-
inderlichkeit zeigt, so ist der Gehalt an Kohlensiiure in dem gebildeten
(Gase ein ziemlich konstanter. Die Farbe des Pigmentes kann sich
innerhalb verhiltnismifig enger Grenzen durch Anderung in der Zu-
sammensetzung des Niahrbodens #ndern; auf diese Weise konnen ur-
spriinglich - abweichende Farbténe verschiedener Kulturen einander ge-
nihert werden; die urspriinglichen Charaktere treten aber bei Uber-
tragung auf den urspriinglichen Néhrboden wieder hervor. Im allgemeinen
. zeigh sich eine Tendenz zu violettrot in mehr saurem, zu orangerot in
mehr alkalischem Néhrmedium. Die Pigmentbildung wird auf Pepton-
Agarnithrboden weit mehr durch Dextrose und Saccharose als durch
Lactose begiinstigt.  Fihigkeit oder Unfihigkeit - zur Farbstoffbildung
in eiweilfreien Nihrboden ist ein besonders konstantes Artmerkmal
. innerhalb der Prodigiosusgruppe. B. ruber indicus I und II vermogen

allein selbst in reiner Asparaginlosung Pigment zu bilden. Zwischen
der Fahigkeit zur Pigmentbildung und der Liebensfihigkeit scheint kaum
ein Zusammenhang zu bestehen, so dal man die Pigmentbildung
nicht als lebenswichtigen Prozel betrachten kann.. (Zentralbl. Bakteriol.
190%4. [II] 11, 811, 397, 456, 620.) sp

Kritische Studien iiber die Knollchenbakterien. Von H. Siichting.
(Zentralbl. Bakteriol. 190%. [II] 11, 877, 417, 496.)

Uber den Kern der Bakterien und seine Teilung. Von F.Vejdovsky.
(Zentralbl. Bakteriol. 190%. [1I] 11, 482.)

12. Technologie.

Formalinanwendung in der Diffusion.
Entgegen den Angaben Schirmers haben Osterloh und Thiel
weder eine Verbesserung der Saftreinheit, noch eine Kalkersparnis er-
zielt. (D. Zuckerind. 190%4. 29, 363.)

Den Beweis, dafi bei Formalinzusatz erhaltene gute Resultate durch diesen
Zusatz bedingt waren, hat, wie meist in solchen Fillen, noch niemand erbracht.

Zuckerverluste bei der Diffusion.
Von Claaflen.

Die von Dewald zu Gunsten des Steffenschen Brithverfahrens
vorgebrachten Behauptungen tiber Zersetzungen griferer Mengen Zucker
(bis 1,6 Proz. der Riibe!) beim Diffusionsbetriebe sind vollstindig un-
bewiesen und haltlos, ja technisch ganz widersinnig; sie griinden sich
eben auf unvollkommene, auf falscher Basis ausgefithrte und unkontrollierte
Bestimmungen, und wenn Steffens Vertreter, Rapp, zugibt, die hierbei
beobachteten Differenzen wissenschaftlich nicht erkliren zu kénnen, so
ist das sehr begreiflich, weil es eine solche Erklirung fiir ,Tatsachen®,
die auf ganz unwissenschaftlichem Wege gefunden wurden, nicht gibt.
(Zentralbl, Zuckerind. 190%. 12, 514.) A

Steffens Briithverfahren.

Bei der Diskussion tiber Dewalds Vortrag berichtet Herzfeld,
dafl die Analyse von Riiben nach Steffen genau dieselben Ergebnisse
liefert wie die nach den als richtig bekannten besten Verfahren und
sich vielleicht zu einer guten analytischen Methode ausarbeiten lassen
wird. Henatsch und Reischauer glanben — abgesehen vom sog.
Uberzucker —, daf das Verfahren an sich gut und brauchbar sei, Sifte
und Zucker seien aber nicht besser als die anderer Fabriken und
Rentabilitit nur moglich, solange der Preis der Schnitte, der ja den
Ausfall der Zuckerausbeute decken miisse, nicht zurtickgeht, was aber
zu beftirchten sei. (D. Zuckerind. 1904. 29, 853.)

Ref. hat schon wiederholt auf letzteren Punkt hingewiesen. Zuckerschnitle
mit 33 Proz. Zucker enthalten in 100 kg 33 kg Zucker, der als Erstprodukt (zum
Tagespreise von rund 16 M) einen Wert von 5,28 M besitzt; Dewald bezeichnet
aber 8 M fiir 100 kg Schnitte als einen ,,Vorzugspreis.

Steffens Briihverfahren.

In einer Sitzung des Halberstidter Zweigvereines sprechen sich
Hecker und Miiller fir die Existenz des sogenannten Uberzuckers
(1—1,6 Proz.!) aus, withrend v. d. Ohe sie bestreitet und derartige,
bisher verborgen gebliebene, angeblich bakterielle Verluste in der
Diffusion in Abrede stellt. Ein Vorteil des Verfahrens ist das Weg-
fallen der Diffusionsabwiisser und die gute Qualitit des Zuckerfutters,
doch hilt Hecker es fiir fraglich, ob und zu welchem Preise man
dieses dauernd werde unterbringen kénnen; Bosse sieht indessen hierin
keine Schwierigkeit. Ein Redner bemiingelt die hohen Anlage- und
Patentkosten, die aber nach Miiller durch die hohe Rentabilitit aus-
geglichen werden. (D. Zuckerind. 190%4. 29, 446.)

Entgegen allen Versicherungen solcher, denen — sicherlich im guten Glauben —
die Mir vom ,,Uberzucker' beigebracht worden ist, besteht fiir die Existenz dieses

berzuckers und fiir die der grofien, bisher unbekannt gewesenen Betriebsverluste auch
nicht der Schatten eines wissenschaftlich zuverlissigen Beweises, und
solange die vom ,, Verein der deutschen Zuckerindustric eingesetzte Untersuchungs-
kommission einen solchen (wider alles Erwarten!) nicht beigebracht haben wird,
tst vollstandige Skepsis nicht nur empfehlenswert, sondern geradezu geboten. A

Zinngehalt des echten Demerarazuckers.
Von Herzfeld.

Als vor einiger Zeit englische Zeitungen ,,verfilschten deutschen
Zucker® verdichtigten,  durch Zinngehalt Anlal zam Bienensterben
gegeben zu haben, sprach Verf. sogleich die Vermutung aus, dieser
Zucker werde keineswegs verfdlschter deutscher, sondern
echter Demerarazucker gewesen sein, da dort (nie aher in Deutsch-
land) noch jetzt Zinnchlorid zur Aufbesserung der Firbung verwendet
wird. Nunmehr sind durch Vertrauenspersonen an Ort und Stelle
drei Sorten Zucker und eine Sorte Konsum-Sirup angekauft worden, und
die Analyse ergab, daf erstere 0,0014, 0,01 und 0,0112 und letzterer
0,042 Proz. Zinnchlorid enthielten, withrend in deutschen Zuckern und
Melassen nie eine Spur Zinn nachweisbar war. Verf. zeigt auf Grund
der Literatur und ganz neuer Zuschriften, dafl tatsichlich Zinnchlorid
in Guyana immer noch angepriesen und angewendet wird, trotzdem
man dort die Giftigkeit des Mittels kennt und offiziell vor ihr gewarnt
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hat. Wiederholt sind auch schon Vergiftungstfille in England yorgekommen,
sie wurden aber stets ,deuntschem gefirbtem Zucker“ zugeschrieben.
(D. Zuckerind. 1904. 29, 380.)

Lis wire zw. wimschen, dafi nunmehr erste englische Zeitungen, wie die
wlimes”, thre Spalten derlei Verdiclhiigungen wicht mehr offneten.

Paschens Abwasserreinigung.
Von Reuschenberg.

Dieses Verfahren, das mit zu den sog. biologischen gehort, hat
sich in der Zuckerfabrik Helmsdorf bestens bewihrt und vyerminderte
namentlich die Menge der oxydierbaren organischen Stoffe um 90 bis
98 Proz. (D. Zuckerind. 1904. 29, 356.)

In Fachkreisen wird das unstreitig gute Resultat sehr wesentlich den duferst
giinstigen lokalen Verhiillnissen zugeschrichen. yA

Schwefel in Kautschukmischungen.
Von Carl Otto Weber.

Moissan®) fand, daf alle Sorten Schwefel in meflbarem Grade schon bei
gewohnlicher Temperatur sich oxydieren. Schwefel, der hierdurch sauer
geworden ist, kann in Gummimischungen zu schweren Ubelstéinden Veran-
lassung geben. Es wird empfohlen, den Schwefel mit 83—4 Proz. Atzkalk
zu  vermahlen, wodurch ein fast unbegrenzt haltbares Vulkanisations-
mittel gewonnen wird, dessen Kalkgehalt noch die Wirksamkeit gegen-
tiber gewdhnlichem Schwefel erhoht, auch wenn der Kautschukmischung
direkt Atzkalk zugesetzt wird. (Gummiztg. 1904. 18, 843.) ch

Die Beziehungen des Schwefels zur Vulkanisation von Gummi.
Es kann nicht mehr bestritten werden, daf die , Vulkanisation® zu
einer chemischen Verbindung, einem Kautschukkohlenwasserstoff-Sulfid,
fuhrt. Man tut gut, diese Reaktion im Lichte der physikalischen Chemie
zu betrachten. Die Geschwindigkeit des Reaktionsverlaufes ist eine
Funktion der Temperatur; sie wird auch durch Katalysatoren, wie Blei-
oxyd, Zinkoxyd, Magnesia usta usw., betrichtlich erhoht. Im Gegensatze
zn C. O. Weber und in Ubereinstimmung mit J. Minder wird auch
dem Drucke ein beschleunigender Einfluf auf die Vulkanisation zuge-
schrieben. Bei Anwendung der Heifluft-Vulkanisation wird der Roh-
kautschuk allgemein mit Bleioxyd und Kreide gemischt. Durchschnittlich
werden 8 Proz, Schwefel gebunden. Hierzu ist' jedoch allerfeinste Ver-
teilung der Mischungsbestandteile erforderlich. (India Rubber World
190%4. 19, 112.) ch

Vulkanisation und Vulkanisations-Temperaturen.

Es liegt im allgemeinen kein Grund zu der Annahme vor, dal die
Anlagerung von Schwefel an den ungesittigten Kautschukkohlenwasser-
stoff nur bei Temperaturen oberhalb des Schmelzpunktes des Schwefels
erfolge. ‘ Die Versuche von Heinzerling, der bei 1000 in 4—5 Std.
keine Spur von Vulkanisation wahrnahm, werden widerlegt. Oft ent-
stehen Irrtiimer dadurch, daf nicht die Temperatur des Kautschuks,
sondern die der ihn umgebenden Luft angegeben wird, welche beide
erheblich voneinander abweichen. Das Vulkanisationsprodukt ist in
chemischer und physikalischer Beziehung dasselbe, gleichgiiltig, ob es
bei hohen oder bei niedrigen Temperaturgraden erzielt wurde. (India
Rubber World 1904. 19, 153.) ch

Yulkanisation mit regeneriertem Kautschuk.
Von Arthur P. Hall.

In der amerikanischen Gummi-Industrie sind als Chemiker zumeist
nur chemisch gebildete Kaufleute beschiftigt, die fast ausnahmslos den
regenerierten Kautschuk, der gerade in Amerika in grofien Mengen her-
gestellt wird, in Gummimischungen wie. Rohgummi behandeln und da-
durch Miferfolge haben. In Ubereinstimmung mit deutschen Chemikern
erklirt Verf., dal durch den zumeist in regeneriertem Kautschuk ent-
haltenen iiberschiissigen Schwefel beigemengtes frisches Rohgummi hin-
linglich vulkanisiert werden konne, dal ferner in analoger Weise
durch Vulkanisation mit Hartgummistaub gute Ergebnisse zu erzielen
seien, . Das-gefirchtete , Ausschwefeln* wurde vermieden. Die Eigen-
schaften waren besser als bei Verwendung afrikanischer Rohgummisorten.
(Gummiztg. 1904. 18, 362.) ch

Aus der Chemie und Technik der Kautschuk-Industrie.
Von Carl Otto Weber.

Die United States Rubber Reclaiming Co. in Buffalo stellt
nach folgendem Verfahren regenerierten Kautschuk her: Alte Guammi-
schuhe werden gemahlen, mit 20-proz. Schwefelsiiure zur Zerstorung des
Fasermaterials gekocht, in Waschapparate geschwemmt, mit Sodalauge
neutral gewaschen, auf Siebbtden durch Heilluft getrocknet und teil-
weise oxydiert, wiederum gemahlen, gesiebt, auf einer Schlimmbahn
yvon Metallen, Sand, erdigen Bestandteilen usw. befreit, in einem Gegen-
stromtrockner durch Heilluft getrocknet, dann 80—42 Std. mit Dampf
von 6—7 at behandelt, hierauf zusammengewalzt und genau wie Roh-
gummi gewaschen. Der so erhaltene regenerierte Kautschuk enthilt

~nur die Ole, die dem in den Gummischuhen enthaltenen Weichpech

%) Compt. rend. 1903. 137, b47." : ;

entstammen. Das Regenerierungsverfahren ist besonders fiir Gummi-
schuhe, dber auch fiir Eisenbahnluftbremsenschliuche geeignet.
(Gummiztg. 1904. 18, 443.) ch

Fiill- und Farbstoffe in der Gummi-Industrie.

Neben allgemeinen Beschreibungen der Fiill- und Farbstoffe wird
die Herstellung des schwimmenden braunen Faktis eingehend beschrieben:
Riibsl wird durch Heifldampf zwei Stunden siedend erhalten, dann ab-
gekiihlt und® 36 Stunden durch eingeblasene Luft oxydiert, hierauf mit
2 Proz. Schwefel versetzt und 2 Stunden auf 1400 C gebracht, weiter
1 Proz. Schwefel zugegeben und bis zu beginnendem ,,Steigen“ auf 1500
erhitzt. (Gummiztg. 1904%. 18, 441.) ch

Die Fermentﬁrirkung des Rizinussamens in der Technik. Von
H. Vierling. (Pharm. Ztg. 1904. 49, 199.)

I5. Elektrochemie. Elektrotechnik.

Eine Quecksilberhogenlampe aus Quarzglas.
Von M. Bodenstein.

Eine solche hat die Firma W. C. Heraeus in Hanau in |H-Form
unter Anwendung von Iridiumdriihten zur Stromzufihrung hergestellt,
die unter Zuhilfenahme einer elektrischen Heizvorrichtung durch ein-
faches Neigen zum Leuchten gebracht werden kann. Verf. zweifelt nicht,
dafl diese Lampe wegen der grofen Konstanz ihres intensiven Lichtes
mit seinem grofien Reichtume an ultravioletten Strahlen fiir eine grofie
Zahl von wissenschaftlichen Arbeiten von hervorragendem Nutzen sein
wird, (Ztschr. Elektrochem. 1904. 10, 123.) d

Die Empfindlichkeit der Empfangapparate fiir elektrische Wellen.
Ven Fessenden.

Von den am hiinfigsten in der Funkentelegraphie verwendeten
Empfangsapparaten verbrauchen fiir ein Signal der Fritter Marconis aus
Nickel-Silber-Quecksilber 4 Erg, der Fritter aus 95 Proz. Gold und
5 Proz. Wismut 1 Erg, der Empfinger Solani, bestehend aus Kohle-
stahl, Aluminiumstahl und Quecksilberstahl 0,22 Erg, der Empfinger
Fessenden miterwirmtem Draht 0,08 Ergund der Empfiinger Fessenden
mit Flissigkeit 0,007 Erg. (L’Electricien 1904. 27, 96.) d

Uber den Wechselstromlichthogen.
Von Laporte.

Uber den Drehstromlichtbogen.
Von P. Mercanton.

Uber den Einflu der elektrischen Konstanten auf den Wechsel-
stromlichtbogen haben Liaporte und Cellier Versuche angestellt und
gefunden, dal bei Verwendung einer oberen Dochtkohle von 13 mm
Durchmesser und 1500 Mikrohm auf 1 cm Widerstand und bei einer unteren
Homogenkohle von 12 mm Durchmesser und 7050 Mikrohm auf 1 ¢em Wider-
stand der Bogen bei 83 V. Spannung ein Lichtmaximum zeigte, bei An-
wendung eines niedrigeren Wertes aber zu zischen anfing. Bei einer
Spannung von 83 V. waren die Spitzen der Kohlen abgeflacht, bei hoherer
eifsrmig. Wurde zur Herstellung des Lichtbogens Flammenbogenlicht-
kohle verwendet, so trat die maximale Lichtstrahlung bei 40 V. Spannung
ein. Bei gegebener Stromstirke war der Widerstand des Bogens kon-
stant. Fir den Drehstromlichtbogen fand Mercanton bessere Licht-
verteilung und héhere Okonomie als fiir den Wechselstromlichtbogen.
Bei einer Frequenz von 88 bis 51 Perioden war das Licht vollkommen
stetig. Doch rechtfertigen nach des Verf. Ansicht diese Vorteile nicht
die Einfihrung von Bogenlampen mit drei Lichtbsgen. (Osterr. Ztschr.
Elektrotechn. 71904, 22, 101.) d

Yerwendung der Gutta-Gentzsch
zur Herstellung von Reichstelegraphenkabeln.

Die Gutta-Gentzsch ist eine kiinstliche Guttapercha, welche aus
reinem Gummi und einer Sorte Palmwachs besteht, welches den nimlichen
Schmelzpunkt wie das Gummi hat. Ihre elektrischen Eigenschaften sind
denen der natiirlichen ziemlich gleich, sie ist etwas klebriger als diese,
ertriigt jedoch Temperaturen bis zu 609, ohne weich zu werden. Sie
eignet sich namentlich fiir Unterseekabel. Die Reichstelegraphenver-

‘waltung hat probeweise 24,39 km eines mit Gutta-Gentzsch isolierten

Kabels verlegt, und da der Preis eines solchen um etwa 35 Proz. hinter
dem eires mit natiirlicher Guttapercha versehenen Kabels zurtickbleibt,
20000 M erspart. (Osterr. Ztschr. Elektrotechn. 1904. 22, 115.) d

Svante Arrhenius. Ein Beitrag zur Geschichte der Dissoziations-
theorie. Von R. Abegg. (Ztschr. Elektrochem. 1904, 10, 109.)

Elektrische Schweilfmaschinen der Firma Hugo Hellberger in
Miinchen. (Osterr. Ztschr. Elektrotechn. 190%. 22, 74.)

Stromausbeute bei bewegten Kathoden in cyanidhaltigen Silberbéidern.
Von W. Pfanhauser. (Ztschr. Elektrochem. 1904. 10, 101.)

Graphit-Elektroden bei elektrometallurgischen Verfahren,
C. L. Collins. (Elektrochem. Ztschr. 790%. 10, 248,)

Uber eine neue Untersuchungsmethode Afliissiger Schmiermittel.
Von K. Wilkens. (Elektrotechn. Ztschr. 1904, 25, 185.)
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