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Sposob zmniejszania ususzki produktow spozywczych
poddawanych procesom chlodniczym

Zastrzezenie patentowe

Sposob zmniejszania ususzki produkéw spozywczych poddawanych procesom chtodni-
czym, a szczegblnie migsa, znamienny tym, ze produkty Zywno$ciowe umieszcza si¢ w polu
elektrostatycznym podczas ich zamrazania na czas zeszkliwienia wody powierzchniowe;j.

* * *

Przedmiotem wynalazku jest sposéb zmniejszania ususzki produktéw spozywczych a
szczegoblnic miesa podczas ich zamrazania i chtodniczego przechowywania.

Podczas poddawania produktéw spozywczych procesom chtodniczym nastgpuje ubytek
ich masy spowodowany parowaniem lub sublimacjg lodu z powierzchni tych produktéw. Ubytek
ten nazywamy ususzka.

Znane sg sposoby zmniejszania ususzki produktéw spozywczych polegajace na pokrywa-
niu ich powierzchni warstwa ochronng z tworzyw sztucznych lub opakowanie produktéw np.
folig polietylenowa. Znane sa rowniez sposoby zmniejszenia ususzki przez odpowiedni dobdr
wilgotno$ci powietrza zigbigcego oraz stosowanie duzych predkosci schladzania 1 zamrazania.
Warstwy ochronne i opakowania nie sa w pelni obojgtne w stosunku do przechowywanych pro-
duktéw. Negatywne skutki bezposredniego kontaktu warstw 1 opakowan ochronnych z powierz-
chnig zywno$ci ujawniaja si¢ podczas dlugotrwalego przechowywania produktéw.

Duza wilgotno$¢ powietrza sprzyja natomiast rozwojowi mikroflory bakteryjnej na powie-
rzchni Zywnosci.

Sposéb wediug wynalazku polega na zmniejszeniu ususzki poprzez umieszczenie produ-
ktéw poddawanych procesom chtodniczym w polu elektrostatycznym, podczas ich zamrazania
na czas zeszkliwienia wody powierzchniowe;j.

Produkty spozywcze zawieraja od 65 do 90% wody. Sposob zmniejszenia ususzki polega
na umieszczeniu np. péttusz swinskich pomiedzy wktadkami kondensatora uksztattowanymi tak
do ksztaltu produktu, by przestrzen powietrza migdzy wkiadkami a produktem byla jak najmniej-
sza (ok. 10mm). Minimalizacja przestrzeni powietrznej sprzyja uzyskaniu znacznych wartosci
natgzenia pola elektrycznego przy nieduzych wartosciach przylozonego napigcia elektrycznego
do wktadek kondensatora.

Wykorzystanie pola elektrostatycznego podczas schladzania i zamrazania np. péttusz po-
woduje intensywniejsze parowanie wody co powoduje jej wezesniejsze zamrozenie na powierz-
chni i tuz pod warstwa graniczng produktu. PrzyS$pieszenie zamrozenia wody zwiazane jest z
zachodzacymi w warstwie przygranicznej zjawiskami termodynamicznymi zwigzanymi z opo-
rem cieplnym, dyfuzja oraz ,,czerpaniem” ciepla na pokrycie entalpii parowania z energii we-
wnetrznej produktu.

Z empirycznych badan wynika, ze w zewngtrznym polu elektrostatycznym o natgzeniach
(21-32-150)V/m. na produkt laboratoryjny zmniejszono ususzke okoto (30-40%) w stosunku do
zamrazania bez uzycia pola, czyli w stosowanym sposobie tradycyjnym.
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